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Schmankerlwochen 2018

Essen bedeutet Emotion. In angenehmer Gesellschaft sorgfaltig zubereitete Speisen
2 genieien, sich angeregt zu unterhalten und eine gute Zeit miteinander zu verbrin-
gen gehort fiir mich zu den wertvollsten Momenten im Leben. Besondere Abende mit
Freunden und Familie bleiben uns in Erinnerung - und in Erinnerung bleiben dabei
0ft auch die Gerichte, die wir gegessen haben. Der erste Erdbeerkuchen im Jahr ist
ein verheiungsvoller Vorgeschmack auf den Sommer, auf lange Tage am Badesee
und [aue Abende im Garten. Die herzhafte Kartoffelsuppe schmeckt nach Herbst,
nach Drachensteigen [assen, nach Kindheit

Gerichte mit Geschichte(n) lautet heuer das Motto unserer Schmankerlwochen.
Unsere Schmankerlwirte servieren besondere Gerichte, die mit Geschichte oder be-
sonderen Geschichten verbunden sind. Die sorgfaltig mit ausgesuchten, regionalen
Zutaten zubereiteten Gerichte stellen in den Fokus, was friher eine Selbstver-
standlichkeit war: Der erste Erdbeerkuchen des Jahres schmeckte deswegen so
gut, weil die Erdbeeren frisch im Garten geerntet wurden. Die Kartoffeln fur die
herzhafte Suppe kamen nicht aus Agypten, sondern vom heimischen Acker. Unsere
Schmankerlwirte servieren Thnen jedes Jahr ein neues, kreatives und spannendes
Motto, unser Credo indes bleibt stets das Gleiche: Regionalitat und Qualitat sind die
besten Zutaten filr ein gutes Gericht!

Lassen Sie es sich schmecken und entdecken Sie beim Besuch Ihrer Schmankerl-
Wwirte ein Stiick Neumarkter Geschichte und viele spannende Geschichten.

[hr Werner Thumann
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1 Vorsitzender Tourismusverband Neumarkt eV

A

Rainer Seitz
Leiter des Amtes fiir Touristik der Stadt Neumarkt i.c.OPf.
und Geschaftsfiihrer im Tourismusverband Neumarkt

Thomas Thumann
Oberbirgermeister
dler Stadt Neumarkt i .OPf.

Werner Thumann
Tourismusreferent der Stadt Neumarkt i.d OPf
und 1. Vorsitzender des Tourismusverbandes Neumarkt
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Um viele bekannte Gerichte und deren Koche ranken sich wahre, halbwahre und teilweise
erfundene Geschichten. Es kommt auch weniger auf den Wahrheitsgehalt an, eine Geschichte
MUSS nur gut sein., wie bespielsweise diese: “Um den Ursprung eines der klassischen Gerichte
der Kiiche Italiens werden vielerlei Anekdoten erzahlt. Am haufigsten wird das Risotto alla
milanese, von dem hier die Rede ist, einem Lehrling zugeschrieben, der seinem Meister einen
Streich spielen wollte. Beide arbeiteten der Legende nach am Mailander Dom, genauer gesagt an
dessen Chorfenstern. Um die Heiligenscheine der darauf abgebildeten Personen schon golden
leuchtend zu gestalten, verwendeten die Glasmaler als Farbstoff das Gewiirz Safran.

Gerichte mit
Geschichten,
Mythen,
Anekdoten

Warum sich der Lehrling tber seinen Meister argerte. ist nicht genau tiberliefert. In dieser
Konstellation kommt es ja schon mal zu Reibereien. Jedenfalls beschloss der mittelalterliche
Azubi. seinem Lehrherm eins auszuwischen, indem er in den Reis, der fur das Hochzeitsmahl des
Meisters Tochter vorgesehen war, Safran mischte. Sicher ahnte der junge Mann nicht. dass er
damit eine der bis heute traditionsreichsten italienischen Speisen kreierte!

SufBner
Sudfriichte

HARTEIS ‘*w“‘

GETRANKE - FESTZELTE

AICH NGER

Erfalg ldsst sich einrichten [ NE T Lyl AN
[Jomer orase

W e . B s C
Wi Bk P8e CHEFS' | s 777 - Lammsbriu | ES
Winkler 2Schorn Bickdserei 'u'u’r:-hlfahrr Schwiibisch-Hillisches C ULINAR THR PARTNER | SEIT 1920 Bkt ﬁh 8

Do Verpackungsexpenen hir Partreer 40 Wi us Kubr, Schad- und I milch QualitGitsschweineNeisch g N TR s * Landiochai

Kaffee
aus
Amberg

(e Neumarkter frisch

ba.ro.co.




kel o A R

Klare Rindssuppe

GrieBnockerl / Frittaten / Schnittlauch 4,80 €
Die GrieBnockerlsuppe. die nicht nur sprachiiche Ahnlichieit zu den dsterreichischen Nockerln und
italienischen Gnocehi hat, ist aus der osterreichischen Kiiche nicht wegzudenken. Hier wie dort
Werden die kleinen Teighappen gerne pikant verfeinert. Einzig . Grief-Gnocchi” wird man jenseits des
Brenners vergeblich in den Suppenschiisseln suchen.

Franzdsische Zwiebelsuppe 6,00 €
Die franzasische oder Pariser Zwiebelsuppe (Soupe & [oignon oder Soupe doignons aux Halles) wurde
schonim 18. Jahrhundert als Imbiss fiir Handler. Kunden und Touristen in den Markthallen von Paris
angeboten und ist heute in der franzasischen Kiiche nicht mehr weg zu denken.

HAUPTSPEISEN

Beefsteak Tartar

Senfkrem | Kapem | Brotchip

Vorspeise 14,00 €
Hauptgericht 17,00 €

1921 kreierte der Meisterkoch Auguste Escoffier das Beefsteak Tartar, bei der feines rohes
Rinderhackfleisch aus der Hufte mit einer Sauce a [a Tartare auf Senf- und Ei-Basis serviert wird.

Bouillahaisse

Sauerrahm / Speck / Zwiebeln

Vorspeise 11,80 €
Hauptgericht 1780 €

Die Bouillabaisse wird aus verschiedenen Fisch- und Gemiisesorten zubereitet, verfeinert mit Krauterm
der Provence. Die Bouillabaisse entstand als biedere Hausmannskost von Fischem an der Cote dAzur.
Marseille gilt bis heute als Heimat der Bouillabaisse.

Wiener Schnitzel

Petersilien-HKartoffeln / Preiselbeeren 19,80 €
Das Wiener Schnitzel ist ein Kiichenklassiker und unsterblich. Es hat Kriege iberlebt, schiampige
Kiche und auch die “Nouvelle Cuisine”, deren Interpreten alles Panierte als rustikal abgelehnt haben.
Kaiser Franz Joseph hat das Wiener Schnitzel geschatzt

Wiener Tafelspitz vom Boeuf de Hohenlohe

im Tapferl serviert | Bouillonkartoffeln| Suppengemiise | Markknochen | ren 18,80 €
In der Wiener Kiiche spielt gekochtes Rindfleisch bereits seit langem eine wichtige Rolle. Es wurde
vor allem von den biirgerlichen Sténden gegessen. In adeligen Kreisen galt hingegen der Braten als
standesgema. Erst Kaiser Franz Joseph 1. machte sein Lieblingsgericht salonfanig.

Tomahawk-Kotelett vom Schwabisch Hallischen Landschwein 350g
Kartoffelpiiree | Schmortomaten 22,80 €
1988 griindete Rudolf Biinler mit sieben Kollegen die Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwabisch
Hall. Inr Ziel: Landschweing artgerecht zu halten, um gesundes und schmackhaftes Fleisch zu
bekommen. Er hat das an Kopf und Hintem schwarze Schwabisch-Hallische Landschwein vor dem
Russterben bewanrt. Eine seiner Lieblingsspeisen ist das gegrilte Kotelett mit Speck und Schwarte.

Bofflamott vom Boeuf de Hohenlohe

Semmelknddel | Preiselbeeren | Vogerlsalat 16,90 €
Diesen Rinderbraten bekommt man heute nur noch in bayerischen Wirtshausern, die Wert auf
Tradition legen. Aus dem Gericht "Boeuf a [a Mode”. das wohl mit Napoleon nach Bayern gekommen
ist, haben die Einheimischen , Bofflamott” gemacht. Wartlich ibersetzt: .Rind nach At der Mode”, Im
Laufe der Zeit hat sich ein Rezept filr in Rotwein eingelegten Rinderbraten entwickelt..

Coq au vin vom Hohenloher Freilandhuhn

Perlzwiebeln / Rosmarinkartoffeln 19,00 €
Cog au vin (_Hann in Wein®), ein Klassiker der franzasischen Kiche, existiert in vielen Varianten,
2.B. mit Rot- oder WeiBwein, aus dem 0fen oder aus der Pfanne. Diese Variante kommt aus dem
Ofen und wird mit WeiBwein zubereitet.

Esterhazy-Rosthraten

Rosti | Gemiise 19,50 €
Der Esterhdzy-Rosthraten lasst sich auf die ungarische Familie Esterhdzy zuriickfiihren. Die
Entstehung des Bratens soll ein Zufallsprodukt gewesen sein. Da, als Gamitur vorgesehene Triiffeln
nicht rechtzeitig auf Schloss Esterhdzy eintrafen, verarbeiteten die Koche das Wurzelgemiise, das
mit dem Rosthraten geschmort hatte und verfeinerten es mit Kapern und Sardellen.

Cote de Boeuf 350¢

in Marksauce | getriiffeltes Kartoffelpiree | Salat 39,00 €
Wassily Kandinsky genoss das Leben in Gegensatzen. Zum Arbeiten. aber auch zum Entspannen
708 es den Maler mit der Lebensgefahrtin Gabriele Minther nach Murnau. Als Lieblingsgericht des
Kiinstlers entpuppte sich das Ochsenkotelett vom Murnau-Werdenfelser Rind.

Konigsherger Klopse

Kartoffelpiree | Rote Bete 1780 €
In der ehemaligen ostpreudischen Provinzhauptstadt Konigsberg kam der Saure Klops”, wie

er damals genannt wurde, immer an Sonn- und Feiertagen auf den heimischen Tisch. Hoffanig
machte den Klops der Philosoph Immanuel Kant, der ihn seinen Gasten servierte.

FISCH VEGETARISCH | VEGAN
Riesengarnelen Risotto milanese 1480 €  CaesarSalad
in Knoblauch-Ingwer-Chili-Tomatensauce | Salat | Baguette 2280 € Benannt nach Caesar Cardini, einem Restaurantbesitzer in San Diego.
BLE SR
Raramellisierter Kaiserschmarrn Creme brulée & Mousse au chocolat Crépe Suzette 9,50 ¢
Vanillegis | eingemachte Zwetschgen 8,80 €  Hausgemachtes Zwetschgensorbet 7,50 € prangenflet | Orangenlikirsauce

Es gibt viele Geschichten tiber den Kaiserschmarrn. Nahezu in all diesen Geschichten
geht die Herkunft auf Kaiser Franz Joseph L und seine Gattin Elisabeth zurtick.

Die Creme brulée ist eine der bekanntesten Stifspeisen weltweit. Sie soll ihren Ursprung in England
haben. Im 17 Jahrhundert gab es am Trinity College in Cambridge eine erste Ursprungsform der
heutigen Creme brulée. Man kann jedoch nicht genau sagen. ob diese Geschichte wirklich stimmt.

Kdnig Edward VI1. besuchte das Café de Paris in Monaco. Der Kochlehrling Henri Charpentier sollte
direkt bei Tisch Crépes zubereiten. Versehentlich fing der Likar Feuer, und der Koch improvisierte.
Das Ergebnis waren flambierte Crépes, die nach einer der anwesenden Damen benannt wurden.


https://de.wikipedia.org/wiki/Quartier_des_Halles
https://de.wikipedia.org/wiki/Auguste_Escoffier
https://de.wikipedia.org/wiki/Sauce_tartare
https://www.ferienhaus-provence.de/provence-tipps/provence-regionen/cote-d-azur.html
https://www.ferienhaus-provence.de/provence-tipps/provence-regionen/bouches-du-rhone/marseille.html
http://de.wikipedia.org/wiki/Braten
http://de.wikipedia.org/wiki/Franz_Joseph_I.

Regensburger Str. 109 - 92318 Neumarkt Offnungszeiten:
e Telefon 03181 50967500 - Fax 09181 50907550 Montag - Freitag. 9.00 - 2300 Unr
e-mail: info@lex-neumarktde Samstag 1700- 2300 Unr

W ex-neumarktde geschlossen an Sonn- und Feiertagen
Schmankerlkarte ab 1800 Unr

Café - Restaurant - Neumarkt

Evergreens des Kinos wie "Casablanca” oder der Musik wie
“Let it be" von den Beatles kennen wir alle.

Ahnlich gibt es in der Gastronomie Rezepte und Gerichte, die
unsterblich sind. Waldorfsalat, Entrecote “Café de Paris™ oder
Finkenwerder Nordseescholle finden sich seit Jahren auf den
Speisekarten von gehobenen Restaurants. Nichstdestowe-
niger unterliegen die urspringlichen Rezepturen in Nuancen
Veranderungen, die dem Zeitgeist und den geanderten Emdh-
rungsgewohnheiten geschuldet sind. Die Idee jedoch bleibt.

Kulinarische
Evergreens
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VORSPEISEN

Kleines Entrecote “Café de Paris”

mit Maiscreme, Salat und Baguette 12,80 €
Gewtrzbutter”, benannt nach dem Genfer Restaurant ,du Cog d'0r", dessen Inhabers
Tochter den Eigentiimer des Restaurants ,Café de Paris™ heiratete.

Geraucherte Entenbrust Cumberland

an Feldsalat mit Holzofenbrot 9,50 €
Die.Cumberlandsauce” wurde benannt nach Wilhelm August, Herzog von Cumberland. Die
Sauce wurde wahrend seines Aufenthalts in Hannover im Siebenjahrigen Krieg von einem
Hofkoch .erfunden’.

SeHeP. P

Gerducherter Saibling auf Waldorfsalat

mit Salatbouguet 8,50 €
Der Waldorfsalat wurde Ende des 19. Jahrhunderts in New York City im Hotel Waldorf,
dem Vorlaufer des Hotels Waldorf-Astoria, kreiert. Das jeweils ,aktuell” im Waldorf-Astoria
verwendete Rezept gilt als Richtlinie fir die Zubereitung.

Bouillahaisse

mit ,Sauce Rouille” und Stangenweibrot 750 €
Die Bouillahaisse”™ wurde erstmals um 1798 von Jourdan le Cointe in seinem Buch ,La
Cuisine de sante” rezeptiert. .Sauce Rouille™ ist die klassische Begleiterin und vermutlich
eine der altesten Saucen Europas, da sie bereits den Romerm hekannt war.

HAUPTSPEISEN

Soupe d’oignons aux Halles

mit Kasecroutons 5,50 €
Die Pariser Zwiebelsuppe” wurde im 18. Jahrhundert als morgendlicher Imbiss in den
Markthallen von Paris den Nachtschwarmern, Handlern, Kunden und Touristen angeboten.

Leicht rosa gebratene Leher ,,Berliner Art*

mit gebratenen Apfelscheiben, Zwiebeln und Bratkartoffeln 21,50 €

Geschmorte Hihnchenkeule ,,a la Marengo*
mit Garnelen, Tomaten, Champignons und Weitiwein

Finkenwerder Nordseescholle

mit Speck, Zitrone und Kartoffelsalat 19,50 €

Die Klassische Berliner Kiiche™ legt mehr Wert auf deftigen Geschmack und Sattigung dazu Bandnudeln und Triiffel 1750 € Finkenwerder A" ist eine klassische Gamitur fiir Schollen. Namensgebend war die
als auf Verfeinerung. Viele Klassiker™ dieser Kiiche entstanden allerdings nicht in Berlin, — Dieses Gericht ist benannt nach der Schlacht in der Nahe des Hamburger Elbinsel und der Stadtteil Finkenwerder. Der Name gent auf die dort in groBer
sondern kamen mit Zuwanderern in die Stadt piemontesischen Dorfs Marengo. Napoleon sei, nach dem Gefecht hungrig, Zahlvorkommende Vogelart der Finken zurtick.
in einem Gasthof eingekehrt, in dem ihm die Gastwirtin dieses

Geschmorter Schaufelbug ,,Esterhazy* Gericht Zubereitete. Kriutercrépe gefiillt mit Duxelles (vegetarisch)
dazu hausgemachte Butterspatzle 19,80 € dazu gebratene Artischocken und Tartar von getrockneten Tomaten 13,50 €
Benannt nach Nikolaus Esterhazy de Galantha, dem Begriinder der reichen ungarischen Die “Duxelles™ ist eine klassische Zubereitung von Pilzen, die vom grofien franzasischen
Familie Esterhazy. Dieser formte die Kleine Adelsfamilie zu einem der bedeutendsten Koch Francois-Pierre [a Varenne im 17. Jahrhundert erfunden wurde und nach seinem
Aristokratengeschlechter des Konigreichs Ungam. Dienstherrn, dem Marquis dUxelles, benannt worden ist.

S Rl APERITIF
Pfirsich Melha Baha au rhum Manhattan 5,50 €
mit Vanileeis, Himbeersauce und gerdsteten Mandeln. 580 € mit marinierten Friichten und leicht geschlagener Sahne 6,80 € yassischer Before Dinner Cocktail aus Whiskey, rotem Wermut und Angostura

Dieses Gericht wurde 1892 vom Koch Auguste Escoffier fir die australische Opernsange-
rin Nellie Melba kreiert. als sie am Royal Opera House in London gastierte. Urspringlich
wurce das Dessert auf einem aus einem Eisblock geschnitzten Schwan serviert.

Bezeichnet einen Napfkuchen aus Hefeteig. der in gesiitem Rum getrankt wird. Der Le-
gende nach handelt es sich dabei um eine Erfindung des polnischen Konigs Stanislaus [
Fans der Asterix und Obelix™-Comicreihe fallt vielleicht ein Wortspiel mit dem Romerlager
Babaorum” auf.

Der Cocktail entstand in den 1878er Jahren in den USA.

Americano 4,50 €
Ehenfalls ein Klassiker, gemixt aus Campari und Cinzano. Bekanntheit erlangte er durch
lan Flemings . James Bond", derin Casino Royale als ersten Drink einen Americano
bestellt



Mo. und DI Runetag (auBer an Feiertagen)

Hotel gedffnet

Exklusive ™ G-Hotelzimmer. ganzjanrig geoffet
Samstag “Ripperl-Essen’

92361 Hilzhofen 18

Telefon 89186 237 - Telefax 09186 998600
Wi Landgasthof-meierde
info@landgasthof-meierde

HILZHOFEN - LANDGASTHOF
* k Kk Xk

Gerichte mit
Sternegeschichte

Meisterkache, die Geschichte schrieben.

Eine Hommage an die groBen Kache des vergangenen halben
Jahrhunderts soll unsere Schmankerlkarte sein.

Allen voran natiirlich an Paul Bocuse, der schon seit den
1960er Jahren vorwiegend frische, regionale Produkte
verwendete und damit ein neues Denken in der Kiiche in
Gang setzte.

Neben Bocuse (assen wir uns auch inspirieren von den grof-
artigen und innovativen Meisterktchen Eckhard Witzigmann,
Hans Haas, Alexander Herrmann, Paul Lvic, Alain Ducasse,
Massimo Bottura, Bjorn Frantzén, Alberto Tagarelli, Christoff
Riiffes, Ryan Clift und natiirlich unserem bayerischen
Urgestein Alfons Schuhbeck.
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WIS PET S T
Paul Ivic Ryan Clift Singapore Paul Bocuse
Gartenkohlrabi-Carpaccio | Garten Rote Bete | Holunderkapern aus Hilzhofen | Marinierte Zitrustomaten aus eigenem Anbau | Pastrami vom Galloway-Rind Kiirbissuppe | Garten-Hokkaido aus eigenem Anbau |
Bachkresse aus dem Mihibach 10,00 €  unseres Nachbam Bircha aus Hiizhof | artgerechte Freilanchaltung mit knuspriger Bio-Ziegenfrischiise vom Lilcke aus Laaber 10,00 €
gesundem Futter | hausgemachtes Kiimmell 1700 €
Eckhard Witzigmann
Ratatouille | buntes Gartengemiise aus eigenem Anbau nach hiologischen Prinzip |
Krautercrostini mit Gartenkratern 10,00 €
HAUPTGANG
Hans Haas Paul Ivic Bjorn Frantzén
Gebratene Lachsforelle aus der Habsberger Fischmanufaktur | Geftillte Bio-Kartoffeltascherln | Chili-Gartengemise | Bio-Entenbrust | Datteln | Safran | Kardamom |
griines Lauch Bio-Kartoffelpiree | frischer Gartengurkenschaum 28,00 € gelber & roter Mangold aus eigenem Anbau | gegrillter Garten-Hokkaido-Kirbis | Zwiebelconfit 33,00 €
Creme vom Biofrischkéise vom Liicke aus Laaber 19,50 € Kleine Portion 22,00 €
Alexander Herrmann Kleine Portion 13,00 €
Bayerische Bouillabaisse | gebeizter Bachsaibling aus der Habsherger Fischmanufaktur | Paul Bocuse
Gartenkarotte | Gartentomate | Gartenfenchel | Safran | Meerrettich 2700€  Christoff Riiffes Lackierter Bio-Brudergockel aus artgerechter Freilandhaltung | ausgelost |
Kleine Portion 1800 = B Hanseatische Hackfieischpflanzer! | HiHo Lavende! | Gartenrosmarin | Limette | Garten Blatt- und Piicksalate |
g -7 S vom Juradisti-Lamm und Juradist-Weiderin | Fichtenspitzendressing 2700 €
Masglmo Bottqra : , ucssl ﬁ Sherry-Pilzrahm | Bio-artoffelpiirée 2250 € Keine Portion 18,00 €
Bio-Dinkelspaghetti nach Caesars Salad-Art | Dinkelspagetti | M =Rind e 15.00 €
hausgemachte Holunderkapern | Sardellen | Pinienkerne 1750 € ; Alberto Tagarelli
Kleine Portion 11,00€  Alain Ducasse Bistecca alla fiorentina | Galloway Rib-Steak
Geschmorte Galloway-Nieren | vom Nachbarn Bircha aus Hiizhof | vom Nachbarn Bircha aus Huizhof | 100 Gramm 10,00 €
artgerechte Freilandhaltung mit gesundem Futter | artgerechte Freilandhaltung mit gesundem Futter |
Rote Bete-Butter | Gartensellerie-Pirée 24,00 € dazu empfehlen wir: Kruter Bio-Dinkel-Gartenminzrisotto 500¢€
Kleine Portion 16,00 € cremiges Triffel-Biokartoffelpiree 9,50 €
Il
Alfons Schuhbeck Atfons Schuhbeck
Hausgemachter Topfenstrudel | Indischer Bio-Dinkel-Milchreis |
eingelegte Vanille-Gartenbirne aus eigenem Anbau 9,50 € Kardamom | Zimt | Zwetschgen | Pistazien 8,50 €
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Schmankerlkiichen-Offnungszeiten:

Mittwoch bis Montag 11.30 - 14.00 und ab 18.00 - 21.80 Uhr
Sonn- & Feiertage 11.00 - 14.0 Uhr und 17,00 - 20.00 Uhr

Sonntagmittags Auszug aus der Schmankerlkarte
Sonn- und Feiertage mittags zusdtzliche Bratengerichte frisch aus
dem Ofen

Der junge Konig Ludwig IT. war seinerzeit ein Mann. der die Traditi-

on ehrte. Gleichzeitig ging er in die Geschichte ein als ein Visiondr, der
seine Phantasien lebte und verwirklichte und Neuem offen gegen-
berstand.

Ganz in diesem Sinne erwarten Sie hier bei uns junge bayerische
Schmankerl in einer Atmosphare von Nostalgie und Moderne.
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Carpaccio vom gerducherten Hirschschinken

Duett von der geriducherten Forelle

Bayerische Bouillahaisse

mit Walniissen, Rucola, Nussdressing, Bergkse und Weilbrot 12,80 €  mit Mousse und it mit Edel-Fischen und Krebsen aus heimischen Gewassern,
dazu Preiselbeer-Meerrettichsahne, Feldsalat und WeiBbrot 11,80 € dazu Knoblauchbaguette 8,80 €
Deftige Kini-Kartoffelsuppe
mit geraucherter Bratwurst und geschmolzenen Zwiebeln 520 €
:,. r Kraftige Tafelspitzsuppe
| mit Ochsenfleisch, Wurzelgemiise und knackigem Schiossbrot 5,80 €
FISCH ~Rind
Rinis Lieblingsgericht Saiblingsfilet auf der Haut gehraten
Gebratenes Zanderfilet mit Kruterkruste auf Rahmhraut,
dazu Butterkartoffeln 18,80 €
o R
Butterléinder Hahnchen Konig Ludwig-Alpen-Burger Jung-Hirschhraten aus koniglicher Jagd
in Brezen-Hréuter-Panade gebacken, mit Rahmschwammer, birgerlich in seiner Art, ktniglich im Geschmack mit Steinpilzen  [a créme, dazu Kartoffelknidel und bunte Salate 1750 €
dazu Fierspatzle und bunte Salate 16,80 €  Rindfleischtatar 220 g, Feldsalat, Rote Bete, Bergkéise, geschmorte Zwigbeln,
- ) réuter-Quark, dazu SiiBkartoffel-Pommes und Salatgarnitur 14,80 €  Schnitzel vom Jung-Hirsch
= Backe vom Weideochsen ) _ : - in Meerrettich-Senf-Panade gebacken
m in Dunkelbmrsnﬁe gehra_tgn, mit Schmorgemiise und !‘Iedalllonslvom oherpfal;erSchwelnefllet dazu Bratkartoffeln und bunte Salate 19,80 €
S gertsteten Serviettenknddeln 18,80 € iiberbacken mit Speck, Lauchzwiebeln und Sauerrahm, dazu Rahmsofe,
Hansgirgerl und bunte Salate 16,80 €
VEGETARISCH
Gerostete Serviettenknddel
mit Steinpilzen & [a creme und mit Bergkase berbacken,
dazu bunte Salate 12,80 €
PN
Geeister Kaiserschmarrn ,,Konig Ludwig* Bayrisch Creme ,,Der Klassiker Rosmarin-Créme briilée
mit gerdsteten Mandeln und Waldbeerensofe 9.80€  mit Himbeermark 4,80 € mit marinierten Waldbeeren und Tannenhonig-is 780 €
Apfeltarte gehacken
mit Walnusseis und Vanilleschaum 720 €



13 LOUNGE & RESTAURANT Offnungszeiten:

Ingolstadter Str. 16, 92318 Neumarkt Montag Ruhetag
Tel. 09181 6982489 od. 0171 1644017 Dienstag-Samstag 17:00-00:00
info@w3-neumarkt de Sonntag 11:00 - 14:00 / 17:60 - 21:30

Www.w3-neumarkt.de
Reservierungen nach Absprache auch auserhalb unserer Offnungs-
zeiten maglich! (Hochzeit, Geburtstag Firmenfest, graRere Gruppe etc.)

Wer wollte sie nicht schon immer mal probieren - diese Suppe
mit dem fast unaussprechlichen Namen, die Butler James
seiner Herrin Miss Sophie zum 90. Geburtstag serviert?

A little drop of Mulligatawny Soup?”

Doch auch die anderen Kichenklassiker, wie Fish and Chips,
Cog au vin, Bouillabaisse und, und, und... die Interpretationen
aus der W3-Kiiche wecken Erinnerungen und werden Sie
begeister.

Kiichenklassiker
neu
interpretiert

kupfer & sohn

OBST - GEMUSE - SUDFRUCHTE
W wurttemberglsche

KULMBACHER k‘ h | mann

Klaus Krautwasse
o PYG Lamellenshop Ncol Stobll

www pvclamellenvorhang de Tel. 09181 34432 - Mobil 0170 8173130 Jacques’ Wein-Depot

;’,_




VORSPEISEN

Caesar Salat

Selbstgebeizter Graved Lachs

Salat Nicoise 2.8

mit gegrillter Chorizo und Parmesanhippe 13,50 € mit Rusti, Limetten-Creme Fraiche und Lachskaviar 14,50 € Tuna / Kartoffel / Keniabohne / Cocktailtomate /
Ein gewisser Caesar Cardini erfand 1924 in Tijuana den Caesar Salad . Der Name geht auf die im Norden wohl schon im Mittelalter gepflegte Tradition zuriick, Olive / rote Zwiebel / £ / Kapem / Kopfsalat / Basilikum 14,90 €

den Lachs zur Konservierung mit Salz, Zucker, Pfeffer und Dill einzureiben und anschlie- Dieser Salat brachte den Namen der franzasischen Stadt Nizza auf die Speisekarten rund
Ga0ents fiend fiir mehrere Wochen in einem Erdloch zu vergraben um die Welt. Kein Wunder, denn er verkorpert aufs Schonste die bunte Frohlichkeit der
mariniert in Buttermilch und Zitronengras mit Kartoffel-Feldsalat 14,00 € ' ) . '
“Backhendlperiode™ nennen die Wiener die beschauliche Biedermeierzeit. B

SUPPEN T et S R el e

Mulligatawny-Sugpe 6,90 € ngiat'jscheAlasagne A , Kgrtoffequuladg
Prefferwasser, (mullaga tanni) so lautet der Name des siidindischen Originalrezepts. i Sh||ﬁakg-P|lzen und?pltzkraut } I~ 15,90 € mitficotta Spina:Filung

Heute gilt die Lasagne (Ubersetzt : Breitnudel) als das kulinarische Sugo von Cherrytomaten und Parmesanschaum 15,90 €
Kiirbissuppe a la Paul Bocuse Wahrzeichen von Bologna in Italien, auch [a dotta e ghiotta Nach dem Rezept von Andi Schweiger. bekannt aus
im W3-Style 6,90 €  (die Gelehrte und Gefrafige) genannt der Doku-Soap Die Kochprofis” !
Diese legendare Suppe ist eine Liebeserklarung von Paul Bocuse
an die Einfachheit! Allerdings auch an die Creme double...

b B
Ossobuco Spitzen vom Rinderfilet Stroganoff Nur auf Uorhestellung:
mit Gremolata und Risotto alla milanese 18,90 €  mit Sptzle 2190 €  Chateaubriand fiir 2 Personen
Ossobuco ist eines der altesten (1475) schriftlich berlieferten Gerichte Italiens. Ohne das gleichnamige Rindfleischgericht wére der Name Stroganoff Rinderfilet-Mittelstiick 500 Gramm im Ganzen gebraten mit vier Beilagen
) mit Sicherheit [Angst in Viergessenheit geraten. nach Wanl und verschiedenen Saucen 69,90 €
Coq au Uin vom Schwarzfederhuhn _ : el !
=7 b : % Chateaubriand beauftragte seinen Koch Montmireil ein Fleischgericht

wahlweise mit Kartoffelstampf oder traitionell it Bagustte 20,50 € Surfand Turf el e e ot e sl
Die Franzosen haben ihren Wein, inren Kase, ihr Baguette und ihren Hahn, Rosa gebratenes Roastbeef / 8/12er Riesengamelen /sautierte Pilze / ’ !
der seit der Antike ein Wahrzeichen fiir Frankreich ist. Knoblauchbaguette / Thymianglace / Aioli / Café de Paris Butter / 31,00 €

Der Begriff entstand an der nordamerikanischen Atlantikkiiste.

FISCH
Fish and Chips Bouillabaisse
Filet vom Kabeljau in Bierteig gebacken, mit Pommes und Remoulade 19,90 € mit Sauce Rouille und gerdstetem Bagustte 23,90 €
Fish and Chips Bucen sind ein Relikt der industriellen Revolution des 18. Jahrhunderts. Die Konigin der Fischsuppen'ist Kult in Marseile.
e

Tiramisu Apfelkiicherl Schwarzwiilder Kirschtorte 2.0 950 €
mit Amaretti 7,50 € mitVanile-Eis 8,50 € 15t cine Sannetorte, die sich sei den 1930er Jahen vorallem in Deutschland verbreitet

Was soll man von einem Gericht erwarten, das wortlich ,zieh mich hoch™ heifit?

Traditionelles Siedegebéck, das aus der baden-wiirttembergischen Region stammt.

hat und im Laufe der Zeit zu der beliebtesten deutschen Torte wurde.



i, Schafhofstrale 25 - 92318 Neumarkt

4 ﬂ N Telefon: 09181 4657-0 - Telefax: 09181 485720
' hotel E-Mail: hotel@sammueller de
Berg ote Wwww.sammueller.de
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BURKHARDT

EMERGIE- UND GEBAUDETECHNIK

Offnungszeiten:

Mo - Sa, 11.30 Unr - 23.30 Uhr

So,11.00 Unhr - 19.08 Unr

Schmankerlkarte von Montag bis Samstag

Samstagabend, Sonntag und Feiertag keine Schmankerlkarte

Jede Epoche bringt zeitgemaBe, typische Gerichte mit sich.
In der Schmankerlkarte des Berghotels Sammiiller finden sich
daher Anklange an die Kaiserzeit in Osterreich mit dem Wiener

Tafelspitz, dem Wiener Schnitzel und der grandiosen Sachertor-

te. Genauso wie die Erinnerung an Konig Ludwig 1T - unseren
"ini" halt oder mit dem Bafflamott an einen weniger geliebten
Herrscher in Bayern, den Feldherm Napoleon Bonaparte. In der
“uten. alten Zeit”, glaubt man, war halt Vieles hesser. 0b's
stimmt, kann heute keiner it Sicherheit sagen. Genieen wir
einfach die Gerichte aus der Geschichte und traumen dabei
davon, dass damals alles hesser war.

HARTEIS

GETRANKE - FESTZELTE

OMEGA SORG

Neumarkte.r.
Lammsbrau
g x @

J1EVE

kupfer & sohn ===

OBST - GEMUSE - SUDFRUCHTE = "weoeiedesignde

KAFFEE @0 ROSTEREI c=winneLick™ Yz PUNTURA ™ progsTeR

Parsbery KASSENSYSTEME EBNER G Wohnan. Kachen. Roumbkanzepte



S

Kraftige Bouillon vom Almochsen
mit feinen Butternockerln und Brtstrudel 6,20 €

VORSPEISEN UND SALATE

Bunter herhstlicher Salatteller Salat Wolfstein
mit gebackenen Dradewixpfeiferl, mit gebratenen Pilzen vom Viktualienmarkt, selbstgemachtem Hausdressing
an Balsamicocreme und frischem Komerbrotchen 13,80 € und frischem Komerbrétchen 16,20 €
i AU P TS S N
:J: Bofflamott vom Weiderind Oberammergauer ,,Rehragout* Konig-Ludwig-Fleischkiicherl
m mit glasierten Karotten und Brezen-Knddel-Radl 16,50 € mit Brezen-Knddel-Radl und Mandel-Brokkoli-Gemilse, mit lauwarmem Kartoffelsalat aus Bio-Kartoffeln
—Hind (azu Preiselbeerbime 1780 € g Apfel-Rahm-Wising 14,50 €
iener Tafelspi Bio-Ri H
w;%“e; ”ate;slilrfz lvom dlg I?”“ . Saltimbocca Original Wiener Schnitzel
H“ ffr?;er a[tg henBun UIENEFEMLE 1750 € mit buntem Gemdise der Saison, dazu Kartoffel-ase-Nocken mit lauwarmem Kartoffelsalat aus Bio-artoffeln
R 755 und Hausdip 20,90€  ynd urkenrahmsalat 20,90 €
Maispoularde ,,Mailander Art*
auf Waldpilzrisotto und herbstlichem Gemise 19,50 €
FISCH
,,0berpfilzer Fischdampfer* Lachsforelle ,,Miillerin Art
Zander. Waller und Karpfenfilet im Rieslingsud, auf Apfel-Rahm-Wirsing, dazu Bio-Krauterkartoffeln
dazu Dampfkartoffeln aus Bio-Kartoffeln 18,80 € und feine Zitronensofe 16,80 €
VEGETARISCH
Datschiburger
mit Waldschwammerlragout aus Pilzen vom Viktualienmarkt
und Gemisejulienne 12,50 €
Iy
Sachertorte ,.Betthupferl* Bayrisch Creme Alt trifft Neu,,Birne Helene*
mit Schiagobers und Sorbet 520€  mitFruchtspiegel 480 €  neuinterpretiert 6,80 €



Restaurant Steakhouse Rosengasse4- 92318 Neumarkt Offnungszeiten:
Tel. 09181/ 4646 46 0 Schmankerlkarte ab 17:30 Unr
E.s.s.E.N.Z W essenz-neumarkt de

Dienstag Ruhetag

Columbus entdeckt Amerika

Historische Ereignisse |
kU.I.l na"SCh mte rp reuert e 3 ggﬁiﬂ?u;‘etlztjs Esaygn Sturm auf die Bastille

0 der 1969 Erste Mondlandung 1383 Pfalzgraf Johann wird geboren Konig Ludwig 1. geht"in den See
J 1985 Boris™ gewinnt Wimbledon b8 vCh.  Caesarerobert Frankreich - .ganz Frankreich?* 1076 Gang nach Canossa

Im SChwemsgalopp“ 1767 Der Tiroler Andreas Hofer wird geboren 2014 Weltmeister in Brasilien 1989 Mauerfall
durch die Jahrhunderte - i e

KIRSCH & HAUBNER

oo hailer... \Fesiece

Neumarkter

Lammsbréiu L GILBERT Gt

iﬂl };ﬁ @ gerd ortner wr—:rbung g mbh | NTE R | O RS

WEINGUT

Ferien und Feiern
im Perigord
lamarteille-jimdo-com



mailto:www.info@essenz-neumarkt.de
mailto:www.info@essenz-neumarkt.de

APERITIF
1969 - Red Moon 1985 - Bumm Bumm
Cognac | Erdbeer | Maracuja | Sekt 4,50 € Tequila | Sekt | Limette 490 €
Yol RSPl SUEN
—% | 1767 - Apfel-Meerrettichsuppe 1918 - Sulzerl vom Kalhstafelspitz 753 - Mediterraner Brotsalat Caprese
: .r;ii Juradistl-Apfel | frischer Meerrettich | Schilttelbrot 550 € imGlas | Salatgarnitur | Senfdressing 8,50 €  Tomate | Rastbrot | Mozzarella | Balsamico | Basilikum 8,90 ¢
HAUPTSPEISEN
: /t | 1383 - Pfalzgrafenpfanne 2014 - Picanha 1798 - Steak frites
0 Juradisti-Lamm-Fetzen | karamelliierte Zwiebeln 250¢ Rodeo-Huftsteak | gebackene Bohnen | Maispldtzchen 2504 Rodeo-Entrecote | French Fries | Café de Paris-Butter
o Krauter-Pilzahmsauce | Rostitaler | Speckbahnchen 1790 €  Chimichurri-Sauce 16,50 €  Salat| Vinaigrette 23,00 €
50 v. Ch. - Wildschweingulasch 1492 - Columbus-Burger 1886 - Zanderfilet ,, Konig Ludwig*
Aus der Keule geschnitten | getriiffelte Kartoffelknddel 180g Rindfleisch | Burgerbratchen | Tomate | gegrillte Paprika in Butter gebraten | Rahmkraut | WeiBbiersoie | Herzoginkartoffeln 1750 €
Blaukraut | Wildpreiselbeeren 1920 € Speck | Kse | BBO-Sauce | Wedges | Sourcreme 14,90 €
DESSERT
1076 - Cantuccini 1989 - Rote Griitze
Mandelgeback | Dessertwein Vin Santo 590¢€ Vanilleeis | flissige Sanne | Minze 5,60 €
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Ristorante - Pizzeria - Catering

Gerichte

mit langer Geschichte
aus denverschiedenen
Regionen Italiens

Neu marikte_r_
Lammsbrau
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Reischbock: - micn?

Malerfachbetrieb , Werbetechnik Viygerms- &
A " " Koimigang v ucmd

Mariahilfstr. 36 - 92318 Neumarkt
Telefon 89181 220135
www [a-fortunella.de - la-fortunella@notmail.de

mmrmo :
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e
Ba® . Trieste
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) W
Firenze
TOSCANMA

UMBRIA _,I.Aqulla

Offnungszeiten:
11.60 - 14,00 Uhr und 17.30 - 23.00 Unr
Dienstag Ruhetag

Die Schmankerlkarte gibt es wahrend der Woche nur abends,
Sonntag auch mittags.
Die Schmankerlkarte gilt komplett bis 2710.2018

[taliens Jahrhunderte alte Koch-Tradition ist fiir viele Menschen der Inbegriff

Roma Auauzzo, der mediterranen Kiiche. Man schmeckt die Liebe zu gelebter Kochkunst und
it "Lmo 2 gutem Essen mit jedem Bissen.
So vielfaltig wie das Land sind auch die Gerichte und Rezepte aus den
% einzelnen Regionen.
,;? Neben Klassikern wie Gnocchi oder Safran-Risotto werden im Ristorante

g La Fortunella aber auch so exquisite Gerichte wie Brodetto di pesce

Marchigiano, eine feine Fischsuppe aus den Marken, oder vorzigliche
Catanzarg Bombette Pugliese auf althergebrachte Weise zubereitet.
Ein wahrer Genuss fur alle Sinne.
SICILIA
Leder
Karl Kerler (Romstock — PROBSTER m MERE
Seit 1683 Wohnen. Kechen. Roumkonzepte p R E
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A TIPS T
Sarde (Sardinen) Brodetto di pesce Marchigiano Meeresfriichtesalat
pikant angebraten in Olivendl. dazu Bruschette (Sizilien) 11,90 € Fischsuppe mit Fischfilet und Meeresfriichten (Marken) 11,90 € mit Quinoa und Granatapfel (Sizilien) 11,90 €
Bruschetta, das urspriingliche  Arme-Leute-Essen’, stammt aus Siiditalien und war das ) 3
Lighlingsessen des italienischen Schauspielers Ninni Bruschetta Melanzane _ Warmer Ziegenkase T
Auberginen vegetarisch, wiirzig gefilllt al pomodoro (Kalabrien) 11,90 € mit Birnen-Ingwer Glasur auf Rote Bete Carpaccio (Sardinien) 10,90 €
PASTA - RISOTIO - CANDERLI
Hausgemachte Pasta alla Norma Gnocchi Hausgemachte Canederli (Knddel)
mit Ricotta und Auberginen (Sizilien) 11,90 €  mit hausgemachtem Pesto Basilico alla Genovese und Pecorino (Ligurien) 13,90 € Spinat-Speck und Steinpilz-Kase im Duett al burro (Siidtirol) 13,90 €
Benannt nach der Oper “"Norma” des in Catania geborenen Komponisten Vincenzo Bellini. ] X . )
) g - =3 Frische Riesen-Rigatoni,,Calamarata““ Pasta Nera (schwarze Pasta)
Seine Landsleute waren derart von der Schonheit seiner Oper angetan, dass sie anfingen, | Calamasteen 0 AL Aoty s (annane). 13.90.€°  Scalomitisthen v el e L) 15.90 €
B TN e o M) s S e mit Calamaristreifen, Kapem und Oliven al pomodoro picante (Hampanien) 13,90 €  Scoglio mit Muscheln, Venusmuscheln und Gamelen (Ligurien 90 €
Safran-Risotto
Struncatura (Vollkom-Pasta) N4~ 4 : 4 Y
it i und Sardelen (e 190¢ mit Kiirbis, Quitten und gemischten Waldpilzen (Lombarde) 13,90 €
PILLA
Bianca
ohne Tomatensauce, Biiffelmozzarella, Cipolla rossa (rote Zwiebeln) und Salsiccia fresca (Halabrien) 9,90 €
i O (L E R Rl N
Cozze (Muscheln) Saltimhocca alla Romana Bombette Pugliese (Kalbsinvoltini)
al pomodoro picante oer al vino bianco (Ligurien) 11,90 €  Kalb, Parmaschinken, Salbei (Latium), dazu Kartoffelgratin und Salat 22,90 €  gefiillc mit getrockneten Tomaten und Provolone (Kise)
Nz romischer Dialekt: Salt im bocca - Spring in den Mund, international dazu Kartoffelgratin und Salat (Apulien) 22,90 €
Moscardini (ine Oktopus) al pomodorg . . bekannte Specilc der cmischen Hiche
dazu Gateau di patate (Kartoffelgratin) und Salat (Hampanien) 16,90 € e Skrei (Winterkabeljau)
v, | Tagliata mit Kapern, Oliven und Peperoncino, dazu frische Raviol
) yom Juradist-Weiderind mit Rucola und Parmesan und Salat (alabrien) 2290 €
===2= dazu frische Ravioli und Salat (Toskana) 26,90 €
wabt i el
DOLCE
Cannoli Tiramisu (Venctien) Fritelli di mela cotogna
Knuspriger Teig gefilt mit Ricotta al cioccolato aus Sizilien 6,90 €  (wartlich: Zieh mich hoch) 6,90 € Frittierter Fladen mit Quitten und Malagaeis (Sidtirol) 6,90 €
1939 soll das Dessert unter dem Namen Coppa Vetturino serviert worden sein. Nachdem
Panna cotta ein Gast ausrief: “0ttimo, cha tirato su” (Optimal, das hat mich hochgezogen) soll der
mit Plaumenkompott aus dem Piemont 5,90 €  Inhaber diese Nachspeise im dortigen Dialekt Tireme su genannt haben.



Bahnhofstrae 4 - 92318 Neumarkt i. . OPf. Wir begriiien Sie im Restaurant
HOTELGASTHOF Telefon: 09181/2587-0 von Mittwoch bis Sonntagmittag

D l E T M AY R Telefax:@9181/258.7-49 Unsere Schmankerlkarte gilt nur am Abend.

wunw hotelgasthof-dietmayr de
MEHR ALS NUR GEMUTLICH info@hotelgasthof-dietmayr.de

Mahrische und
hohmische Gerichte
aus Omas und Opas
Kiiche

i iPapa Rudolf
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Paim
,.Roter Mond‘
Becherovka mit Johannisbeersaft und Soda 580¢€
I e
Karpfenfilet ,,Rosenberger Art Eine Delikatesse fir Festtage ..
mit Gewirzgurke, Karotte, Erbsen und Zwiebeln Original Prager Schinken
gamiert und mit Quarkmayonnaise verfeinert 10,80 € mit Paprikaschoten und Laugengeback 9,80 €
ORURR TN
Papa Rudolf iebte Knoblauch . Opa qul sammelte sie selbst ..
ST, »Kulajda*
ik Pilzsuppe mit Kartoffeln und saurer Sahne 580¢
Knoblauchsuppe mit gehackter Petersilie 5,80¢ st 108 ®
HAUPTGERICHTE

Das hochte Oma Amalie immer sonntags .. Wildschweinragout in Wacholderrahmsofie Uiberbackenes Karpfenfilet
Bohmischer Sauerbraten in Rahmsofe mit bohmischem Kndel 16,80 € inDillsahne mit Salzkartoffeln 13,80 €
mit Preiselbeerbirne und bahmischem Knddel 12,80 €

Harrachsdorfer Schwammerlpfanderl Uegetarische Kiirhis-Kartoffelpuffer
Briinner Schnitzel mit bhmischem Knadel und Speck 12,80 € mit Krauterquark 8,80 €
gefillt mit Schinken, Erbsen und i
mit bihmischem Kartoffelsalat 14,80 € Abvier Personen als Vorbestellung:

Gansebraten

mit bohmischen Kngdeln

Dro Person 22,80 €

IS Bl

Powidltascherl Das liebten wir Kinder . Liwanzen
mit Broselbutter und Vanillegis 780 ¢ mit Zimtzucker, Bimen und Mohn 6,80 €



Am Hohenberg 5, 92318 Neumarkt i.d OPf.
Telefon: 09181 32584
lukas-almhof@t-online.de

Wwww [andgasthaus-almhof.de

S YAImhof
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AUSGEZEICHNETE
BAYERISCHE
+++ HKUCHE

Ganzjahrig gedffnet!

Leitreise durch
Esskultur,
Ernahrungs-Zeitgeist
und Geschichte

Deutsche

M Vermogensberatung

ermgeenaulbau fie den!

Ingrid Pawelke

HARTEIS

GETRANKE - FESTZELTE

o Eswedstil,

@ Mercedas-Han:

Neumarkter
Lammsbriu | AUbaBogs
g e @ Nirnberger Str. 35 - 92318 Neumarkt
v ma=na

www.auto-boegl.de
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OBST & GEMUSE
5 MARIO NIESSLEECK
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Schmankerl-Offnungszeiten:

Dienstag bis Freitag, 1760 Uhr bis 21.00 Unr

Samstag und Sonntag, 11.60 Uhr bis 14.60 Uhr und ab 17,60 Uhr
Montag Ruhetag

Sonn- und Feiertage mittags zusatzlich Bratenklassiker

Die Geschichte der Kochkunst und der Emahrungsgewohnheiten
geht eng einher mit den begleitenden gesellschaftlichen
Verhaltnissen. Was heute en vogue ist. kann morgen schon
unglaubiges Erstaunen hervorrufen. Waren vor wenigen Jahren
noch deftige, gehaltvolle Gerichte gefragt, so hat sich die kuli-
narische Bandbreite in den letzten Jahren erheblich erweitert
Vom Steak his zum veganen Gericht ist alles denkbar und wird
alles genossen. Was bleibt, ist das Verlangen nach Frische und
guter Qualitat, gepaart mit der Kreativitat eines guten Kochs.

Netrwerke Inferned  TT-Seoherfsei
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Strew

= Heizung = Sanilar
* Solar
= Kundendienst
= Landtechnik

Frisch-Ei-Dienst
Klaus Simon
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DIE VORSPEISEN

Nouvelle cuisine Traditionell Vegan
Mini-Schnitzel vom Kalbshries. Kartoffel. Rote Bete. Gurken. Schalottensud 12,90 € Abendbrot - Dreierlei Bauernbrot. Mettwurst-Krauterquark-Obazda 8,90 Zucchini-Carpaccio. Marinierte Artischocken. Kerbel. Rucola. Oliven. Tomate 9,80 &
DEEE S llapePE N
Glutenfrei Traditionelle Riiche
Schwarzwurzelsuppe Berghasesuppe. Brezl-Speck Croutons 6,90 €
imt 6,90 € 3
DIE HAUPTGANGE

:?g Paleo (Steinzeit) Traditionell und wild Low carb und lactosefrei
m Juradist-Roastbeef aus der Region 25,90 € InPortwein pochierter Rehriicken. Petersilienpiiree. Petersilienwurzelchips 23,90 € Am Stiick gegrillte Dorade. Herbstgemiise 19,90 €
—Rind

1 | Stow food Low carb
Argentinisches Rib Eye 2990€ & il Juradisti-Lammriicken rosa gebraten. Geschmorter Bio-Chicoreé Zander auf Spitzkohl. Champagnerschaum 19,90 €

M Meersalz-Kartoffeln in der Schale. Rosmarinjus 23,90 €
Rinderfilet vom irischen Rind 260 g 3290 ¢ Vegan und Uegetarisch

Mediterran Pulled Pork Burger
Wahlweise mit Superfood-Salat (Beeren, Granatapfel, Kiirbiskeren, Niissen usw.) Pestospaghetti. Gebratenes Seeteufelfilet. Rucola. Pinienkerne 22,90 € Jackfruit. Zwiebeln. Marinade 14,90 €
oder Gemiise

DRE R A A Tl Sal
Nouvelle cuisine llegetarisch Bio
Walnuss-Traubencrumble. Rieslingcreme 8,90 €  DerAmApfelim Kokosmantel. Blaubeereis 8,90 €  Sortenvielfalt: Eis vom Oberlipp
Hugel 490 ¢
Molekulare Kiiche
Frittierte Feigen. Proseccoschaum 9,90 €




SCHMANKERL

Events 2018

4. Oxroser
Hotelgasthof Dietmayr
5. Okroser
Landgasthof Meier
Ristorante La Fortunella
Berggasthof Sammller
6. OkTostr
Landgasthof Meier

7. OxTosER

Gasthof am Schloss
11. Oxroser
Hotelgasthof Dietmayr
12. Oxroser
Berggasthof Sammiller
14. Oxroser

Gasthof am Schloss
18. Oxrostr
Hotelgasthof Dietmayr
19. Oxroser

Ristorante La Fortunella
Berggasthof Sammiller
Gasthof am Schloss
21. Oxroser

Gasthof am Schloss
25. Oxroser

Ristorante La Fortunella
Hotelgasthof Dietmayr
26. OxroseR
Berggasthof Sammller
Gasthof am Schloss
Landgasthof Meier

28. OxrosEr

Gasthof am Schloss

GASTHOF AM SCHLOSS
PILSACH

Gambas-Buffet

Freitag, 19. & 26. Oktober 2018

Unser beliebter Gambas-Abend! Soviel Sie magen

von 18:00 bis 21:00 Unhr!

Buffet mit leckeren Beilagen: Gebratene Gambas, ofenfrische
Knoblauchbrote, bunte Salate, Reis. knusprige Kartoffeln,
fruchtige und pikante Dips.

pro Person 24,50 €
Reservierung ratsam, da nur begrenzte Teilnehmerzahl maglich!

Immer sonntags - , Kinis” Sonntagshraten

Sonntag, 07. /14. / 21. & 28. Oktober 2018

- Zarter Lammbraten vom JuraDistl-Lamm mit

E*{;;ﬁ Grillgemiise und Rosmarinkartoffeln

EEYIEE [y Person 17,50 €
 Vorbestellung ratsam!

Reservierungen unter:

info@am-schloss.de oder unter 89181-51060-0.

Wir freuen uns auf Thren Besuch.

Unsere Aktionen finden Sie ab ca. Mitte September 2618 auch
im Internet unter www.am-schloss.de und in Facebook
www.facebook.com/amschloss.de/?fref=ts

BERGGASTHOF SAMMULLER

,Jom Raucherofen auf den Teller"

jeden Freitag im Oktoher 2018 ab 17 Uhr

Geniefen Sie eine frisch gerducherte Forelle mit Bio-Bauernbrot
vom Frohnhafer, dazu Apfel-Meerrettichsofie und

herbstliches Salatbukett 14,50 €

LANDGASTHOF MEIER
HILZHOFEN

Kiichen-Schmankerlparty by Meier's

Freitag 5.0ktober 2018

Beginn 19 Uhr

Erleben Sie im Jahr 2018 einen besonderen Moment mit Hoch-
genuss bei Schmankerln mit Stemegeschichte. Als besonderes
Highlight laclen wir in die fiir uns schanste Kiiche der Welt zur
Kiichenparty ein. Dort empfangen Sie Michagl Meier und sein
Team mit diversen Speisen rund um das Thema "Gerichte mit
Stermnegeschichte”

Preis pro Person 59.00 €
Wir freuen uns auf Sie.

Um Reservierung wird gebeten!

Schmankerl-Meniiabend

Samstag, 6. Oktoher &

Freitag, 26. Oktober 2018,

Beginn 19 Uhr

Wirwerden Sie an der Feuerschale mit einem Aperitif begrifen.
AnschlieBend erwartet Sie unser 4-Gange-Schmankerl-Mend mit
dem Thema "Gerichte mit Stermnegeschichte”

Lassen Sie sich tiberraschen!

Preis pro Person 59.00 €
Wir freuen uns auf Sie.

Um Reservierung wird gebeten!

RISTORANTE LA FORTUNELLA

Serata di Cozze - Muschel-Abend
5.0ktober 2018 - 19.00 Unr
Um Reservierung wird gebeten bis zum 310. 2018

Kulinarischer Abend

19.0ktoher 2618 - 19.00 Uhr

3-Gang Mendl mit Spezialitaten aus der Emilia Romagna

Salumi (Luftgetrocknete italienische Wurst- und
Schinkenspezialitaten)

Frische Pasta aus dem Parmesanlaib

Mascarpone Romagnolo 33,00 €
Um Reservierung wird gebeten his 1710. 2618

4 Gang-Degustations-Menii

Donnerstag 25.0ktober 2618

Weine der Cantina Masi, Veneto

Wasser und Espresso inclusive

pro Person 59,90 €
Um Reservierung wird gebeten his 23.10. 2618

HOTELGASTHOF DIETMAYR

Exklusives 3-Gang-Menii

Donnerstag 4./11./18./ und 25. Oktober

Geniefen Sie die Highlights unserer Schmankerlkarte

pro Person 2780 €


http://www.am-schloss.de

SCHMANKERLWOCREN - PREISE 2018

Nur 16 km von Kitzbiihel und ca. 50 km von Salzburg entfernt,
liegt das 5-Sterne-Ferienhotel Der Larchenhof ganz idyllisch am
Fufie der Alpen.

In‘kuscheligen Zimmern oder luxuriosen Stiten findet man Ruhe,
Erholung und neue Lebenskraft. Die 3.500 m? grofe Wellness-Oase
mit Saunalandschaft und verschiedenen Pools tragt zum Wohlbe-

finden fiir Korper, Geist und Seele bei.

Erfahrene Hande verwdhnen die Gaste in
der 1200 m° groBen Schinneitsfarm.
Auf geht's zum Schlagabtausch auf
den hoteleigenen, direkt am Haus gele-
genen 9-Loch-Golfplatz (9 Loch, Par 72)
- & oder Osterreichs ersten und einzigsten
~ Short-Game-Park inklusive 6-Loch-

Akademieanlage (6 Loch, Par 72).

Die einen lieen das Green, die anderen

bevorzugen den roten Sand. Daniel

Hilbner-Schluifer (A-Trainer DTB / 0TV
Trainer und Kinesiologe) leitet die Tennisakademie am Lérchenhof
und unterrichtet die Gaste auf drei Sandplatzen sowie zwei Hard-
Courts im Freien und drei Top-Courts in der Halle.
Fitnessbegeisterten steht das Vital & Aktiv Center mit Milon
Fitness Zirkel, Functional Zone und Personal Training auf
insgesamt 400 m? zur Verfiigung.

Wanderfreunde finden den Einstieg in die GrieBbachklamm
direkt hinter dem Hotel

Und fiir alle, die es etwas gemiitlicher bevorzugen, empfiehlt
sich ein Sonnenspaziergang oder eine Pferdekutschfahrt zur
Larchenhof-Hundshichl-Alm.

Fazit: Ob eine kurze Entspannungszeit ibers Wochenende oder
ein mehrwochiger Aufenthalt, im Ferienhotel Der Larchenhof
findet jeder sein ganz personliches Urlaubsglick.

Das Highlight: Eine ca. 30 Meter lange Rolltreppe fiihrt zum Panora-

ma-Saunagarten. dort eroffnet sich eine atemberaubende Kulisse
mit herrlichem Blick auf die umliegenden Berge und Walder.

Der 1. Preis hietet zwei Personen die Gelegenheit, das Ferienpa-

radies personlich kennenzulernen. ES erwarten Sie;

« Zwei Ubernachtungen in einer schinen Suite
inkl. 6-Gang-Wahlmenii am Abend, reichhaltigem
Friihstiickshuffet mit Uitalecke sowie unseren
Larchenhof-Extras

« Begriifflungsdrink bei Anreise

« 1siifie Uberraschung auf dem Zimmer

Der Lavchenhoj

Inhaber Martin Unterrainer
Larchenweg 11 - A - 6383 Erpfendorf
Tel. +43 (8) 5352 / 8138-0
info@lagrchenhof-tirol.at

W laerchenhof-tirol.at

SCHMANKERLPASS

SPIELREGELN

Schmankerlpdsse erhalten Sie bei jedem der
Schmankerlwirte. Auf dem  Schmankerlpass be-
finden sich drei Stempelfelder, die Sie von Ihrem
Schmankerlwirt abstempeln [assen konnen.
WICHTIG: Sie brauchen Stempel von drei unter-
schiedlichen Schmankerlwirten, sonst kann Ihr
Schmankerlpass nicht an der Verlosung teilnehmen!
Bitte den Schmankerlpass mit Name und Adresse
versehen und bis spatestens 9. November 2018
einschicken bzw. in der Tourist-Info, Rathauspassa-
ge, Neumarkt, abgeben.
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www.schmankerlwochen.de




TOURISMUSVERBAND

NEUMARKT LD.OPF. EV.

Die Neumarkter Schmankerlwochen sind das augenfalligste
Aushangeschild des Tourismusverbands Neumarkt. Aber das
ist nicht alles, worauf sich die Verbandstatigkeit konzentriert:
In erster Linie arbeiten wir konsequent an der Verbesserung
der touristischen Moglichkeiten in Neumarkt.

So hat sich in den vergangenen Jahren viel getan - im Grofien
wie im Kleinen. Die Steigenden Ubernachtungszahlen spre-
chen hier deutlich filr sich. Vion der Offentlichkeit oft weniger
wahrgenommen wird das Engagement des Tourismusverbands
fllr die touristische Infrastruktur. So unterstiitzt der Verband
2B. die Anschaffung von Ruhebanken. Wanderkarten und
Infomaterial und ist Ideengeber filr vielfaltige Projekte im Be-
reich Tourismus.

Eines unserer Ziele ist es, das Bewusstsein fiir die Wichtigkeit
des regionalen Tourismus zu Starken. Denn vom regionalen
Tourismus [eben nicht nur Gastronomen oder Hoteliers - je-
der Einzelne profitiert direkt oder indirekt vom florierenden
Fremdenverkehr in Neumarkt. Zahlreiche Persanlichkeiten aus
Handel, Wirtschaft und Politik sind dem Tourismusverband
Neumarkt bereits beigetreten.

Werden auch Sie Mitglied!

Wenn Sie mehr wissen wollen, besuchen Sie Uns auf
Www.tourismusverband-neumarkt.de

SCHMANKERLWOCHEN - PREISE 2018

EET Y

2 Ubernachtungen fiir 2 Personen im
in Leogang (Naturzimmer Berggefister inkl. Halbpension).
Einloshar bis 31.12.2019 zwischen Sonntag und Freitag. Eine
Barablose ist nicht maglich, der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
Ausgenommen sind Zeiten wie zB. Weihnachten, Silvester,
Februar.

Biohotel Rupertus

RUPERTUS

3. Preis

Zwei Tage Starlight Express

Starlight Express
Das Musical STARLIGHT EXPRESS mit der Musik von Andrew Lloyd Webber
erzhlt den kindlichen Traum von einer Weltmeisterschaft internationaler
Ziige. Der veraltete, aber liebenswerte Dampfzug Rusty muss gegen den
ihermachtigen modernen Elektrotriebwagen Electra und den Diesellokzug
Greaseball antreten. Die Prinzessin der Geschichte ist ein 1-Klasse-Wagel-
chen namens Pearl, die sich zwischen den konkurrierenden (mannlichen)
Ziigen entscheiden muss.
1 Anfahrt | Musicalbesuch
Anfahrt iiber die Autobahn Wiirzburg nach Bochum, Check-In im Hotel. Am

Nachmittag Zeit zur freien Verfiigung. Ihr Hotel liegt in FuBdistanz zum Musical-

Theater. Um 20.00 Unr Beginn der Vorstellung. Ubernachtung.

2 Bochum | Riickreise

Nach dem Friihstiick Riickreise am spéten Vormittag.

UNSERE LEISTUNGEN FIIR ZWET PERSONEN

- Fahrtim modemen Reiseomnibus

- Unterbringung im geh. Mittelklasse-Hotel

-1 x Ubemachtung/Friinstiickshuffet

- Musicalkarte Abendvorstellung P 1

THR HOTEL

Hotel Renaissance Bochum | www enaissancebochum.de

MERZ
PREMIUM
REISEN

§. Preis

Exklusiver Kurzurlaub

Eine Ubemachtung im ****AlmRefugio

mit einem Candle-Light 4 Gange-Menti inkl. Weinbegleitung
gemiitliches BergFrihstiick am nachsten Morgen

fiir 2 Personen

AlmRefugio

DER TRAUMSTADL AM HOHENBERG



SCHMANKERLWOCHEN - PRELSE 2018

g, Preis

Geschichte erleben

Ineiner exklusiven Fiihrung fiir bis zu 20 Personen erfahren
Sie viel Wissenswertes aus der Neumarkter Geschichte z. B.
(iber die Expresswerke und deren Produkte und Vieles mehr.

6. +7. Preis

Schmankerltaxi

Je ein€ 50,- Gutschein fir Fahrten mit dem Jura-Taxi Karsten Dittrich

AR

& 00181 46 1033

8. - 17. Preis

von den Neumarkter Schmankerlwirten:
Familie Dietmayr - Hotelgasthof Dietmayr

Familie Sammilller - Berghotel Sammiiller

Johann Herrler - Restaurant Lex

Familie Heidner - Hotel-Gasthof am Schlof, Pilsach
Familie Lukas - Landgasthaus Almhof am Hohenberg
Familie Pagano - Ristorante La Fortunella

Bianca Kollmann - Lounge & Restaurant W3

Familie Essmann - Restaurant - Steakhouse EssenZ.
Familie Meier - Landgasthof Meier. Hilzhofen

Familie Wittmann - Hotel-Gasthof Wittmann

www.schmankerlwochen.de

18. - 27. Preis

Knddelliebe Schmankerlpaket

Knodelliebe.

Je ein Paket bestenend aus: Burgis Kihltasche geftillt mit besten
Knadelspezialititen, Burgis Pfannenwender, Burgis Kochschiirze und
ginem Kochbuch.

28. - 32. Preis

Monopoly Neumarkt

NEUMARKT

Gewinnen Sie mit je ein Exemplar der limitierten Edition
"Monopoly Neumarkt”

Bequem zu Ihrem Schmankerlwirt und vor
allem sicher wieder nach Hause mit unserem
Schmankerltaxi.

Rufen Sie Ihr Schmankerltaxi unter 09181 461033.
Jura-Taxi bringt Sie exklusiv auf direktem Weg zu
Ihrem Schmankerlwirt und wieder nach Hause.

Wir haben mit dem Taxiunternehmen Jura-Taxi
Karsten Dittrich eine Vereinbarung geschlossen.

15 % der reguldren Fahrtkosten zu Ihrem Schman-
kerlwirt und wieder zuriick iibernimmt der Touris-
musverband mit der Schmankerlwirtegemeinschaft-
Die Fahrtstrecke verfduft auf direktem Weg ohne
Zwischenstopps oder Umwege!

Wir bitten Sie, bei der Taxibestellung ausdriicklich
das Schmankerltaxi zu verlangen. Als Beleg halten
Sie bitte einen Schmankerlpass bereit!




WWir bedanken uns sehr herzlich bei den Unterstiitzem
der Neumarkter Schmankerlwochen, ohne die diese
Veranstaltung kaum maglich wére.

NEUMARKT @

STARKE STADT
STARKE GASTGEBER

swns<s

stadtwerke neumarkt
wir bieten lebensqualitatf

L
&5 Sparkasse
Neumarkt-Parsberg

Meine Bank - Meine Region
Raiffeisenbank
!’! Neumarkt i.d.OPf. eG
%

enercie

Adelholzener

Afri Cola

Aichinger

Allianz Christian Lenz

Allianz Gartner und Strachowitz
Allianz Hubertus Loichinger
Andraschko Kaffeemanufaktur
Auto Bierschneider

Auto Bigl GmbH

Autohaus Miller

ba.o.co. Kaffee

Backerei Hartl

Backerei Plank

Backerei Strobl
Benediktinerabtei Plankstetten
Berndt GmbH

Berschneider + Berschneider
Biathlon Ruhpolding
Bio-Kaserei Wohlfahrt

Biohof Pilhofer

Biomarkt Dinkelahre

Blumen Zuckschwert
Blumenwerkstatt

Brauerei Gutmann

Brauerei Kulmbacher

Brauerei Tucher

Brauerei Veldensteiner
Burkhardt Energie- und Gebaudetechnik
Chefs Culinar

Christian Distler Heizung Sanitdr

WIR EMPFEHLEN THNEN UNSERE WERBEPARTNER

Coca Cola

(2 Oberlipp Bio Eiswerkstatt
DEVK Margarete Richard

Die Einrichtung Probster
Dinzler Kaffeerdsterei
Donhauser & Partner Steuerberater
Elektro Milhlbauer

Elektro Niebler

Elektro Um

Evenord

FC Ingolstadt

Federhof

Fischzucht Habsherg

Floris Genusstheke

Foto Hailer

Frischeidienst Klaus Simon
Gansbrau

GeislerTrimmel

Gerd Ortner Werbung
Gerolsteiner

Getranke Eichner

Getranke Schindler
Gewinnblick Hassensysteme Ebner
Gilbert Interiors

Grapos

Greif Textile Mietsysteme
Hans Wagner

Harteis Getranke
Haustechnik Beer

Herrler Gourmet

Harmann Steuerberatungs GmbH
1BU Warld Cup Biathlon Ruhpolding

Ingrid Pawelke Deutsche Vermdgensheratung

J.J.Darboven

Jacques' Wein-Depot

Jura Golf Park

Jura-Clean

Juradistl

Juradistl Streuobst

Jura-Taxi Dittrich
Kaffeerdsterei Parsberg

Karl Kerler Weinimporte

Kirsch und Haubner Immabilien
Kohlmann Fliesenleger

Kupfer & Sohn Obst und Gemiise
Lamarteille

Leberecht Goritz

Leder Romstack

LUM Versicherung Herbert Frank
Malerbetrieh Regnath
Malerfachbetrieb Reischback
Mari Senf

Mario Niesslbeck Obst und Gemiise
MCM

Merz Reisen

Metro

Metzgerei NieBlbeck

Michagl Fink

Miinch + Miinch Steuerberatung
Nagler Fruchtsafte

Neumarkter Lammsbrau

Neve Design

Omega Sorg

PNM Steuerberatungsgesellschaft
Puntura Raumgestaltung

PVC Lamellenshop

Raiffeisenbank Neumarkt i. d. Opf. e6

Resch & Frisch

Radl Energie

Schmidt 0bst Gemiise
Schreinerei Bosl
Schreinerei Streb
Schuh Graf

Schwabisch-Hallisches Qualitdtsschweinefleisch

Seeberger Kaffeespezialitaten
Seeve Fleisch & Meer
SerGuido Wein & More
Sparkasse Neumarkt Parsherg
Stadt Neumarkt 1. d. Opf.
Stadtwerke Neumarkt
Steuerkanzlei Mihl

Sussner Sidfrichte
Taxiservice Lydia Kienlein
Troiber

-+ W Wiirttembergische
\Weingut Ribisch

\Weinkontor Sinzing

WWinkler & Schorn
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Fam. Dietmayr
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